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TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Baker GA500 Fryse-/raskeskab
Varenummer: 945100420

Professionelle kgleenheder skal vaere designet til at opfylde de daglige
krav i bageriet. GA500 er et robust og palideligt fryse-/raskeskab af hgj
kvalitet med alsidige anvendelsesmuligheder, bygget til kraeevende
professionel brug. Lave driftsomkostninger, hgj temperaturstabilitet og
nem renggring ger dette fryse-/raskeskab til den ideelle partner for
professionelle brugere.

PRAKTISKE DETALJER, GOD ERGONOMI OG NEM RENG@RING
Programmerbar styring med standard og individuelle programmer, et
ergonomisk dgrhandtag, en renggringsvenlig overflade i rustfri stal og
et intuitivt kontrolpanel med touch for brugervenlig daglig betjening er
kun nogle af de mange fordele ved fryse-/raskeskabet.

BZAREDYGTIGHED OG MILI@BESKYTTELSE

Alle G+ produkter er fremstillet i Danmark. Regionale leverandgrer,
miljgvenlige produktionsprocesser, ergonomiske arbejdspladser og

en energiforsyning baseret pa vedvarende energikilder, ggr
produktionen af G+ produkter til en af de mest avancerede i branchen.

JAVN TEMPERATURFORDELING

Fryse-/raskeskabet er udstyret med et kraftigt, ventileret kglesystem, der
sikrer en god temperaturstabilitet og luftfordeling. Det effektive
kglesystem forhindrer udtgrring af varerne.

HVAD ER G+?

G+ er Gram Professional ApS's 'brand’ for professionelle kgle- og
fryseprodukter til fgdevareopbevaring.

'G' symboliserer, at vi har rgdder i den danske Gram koncern.

'+' symboliserer, at innovation er en del af vores DNA, og at vi hele tiden
udvikler os, sa vi lever op til kundernes behov og forventninger.

B vADEIN

W I DENMARK

Produktnavn GA500 G SRA L2 25B Eltilslutning 230V, 50 Hz, 544A
Produkttype Professionelt fryse-/raskeskab Tilslutningseffekt 1253 W
Temperaturomrade -25/+40°C Garanti 5ar

Rumindhold (brutto / nettovolumen)

465 / 407 liter

Klimaklasse

5 (40°C/40% RH)

Mal (BxDxH) 600x855x2235 mm Relativ luftfugtighed 45-99%

Materiale (udvendig / indvendig) Rustfri stal / Rustfri stal Dgrtype Isoleret dgr

Bruttovaegt 140 kg Plader 25 par bageriskinner for EN-plademal
60x40 cm

Kglemiddel / fyldning R290/133 g Max. antal plader 52 stk. (60x40 cm)

GWP og Co2 akvivalent 3/0,000399 t Udstyret med Hgjrehaengt vendbar dgr, selvluk, pedal
dgrabner, 25 par bageriskinner og touch
display.

Kglekapacitet ved -25°C 663 W Variationsmuligheder Dgr (hgjre- eller venstrehaengt), hjul i

stedet for ben.

Gram Professional ApS, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Danmark - T: +45 7320 1200, M: sales@gram-professional.com
G+ er et dansk brand fra Gram Professional ApS - Certificeringer: ISO 9001, ISO 14001.




