
Produktnavn BC50 C S Eltilslutning 230 V, 50 Hz

Produkttype Professionel blæstkøler Tilslutningseffekt 276 Watt

Temperaturområde -25/+10°C Energiforbrug per kølecyklus N/A

Rumindhold (brutto / nettovolumen) 970 liter / 630 liter Fuld belastningskapacitet af fødevarer 60 kg

Mål (BxDxH) 780x1030x2025 mm Garanti 5 år

Materiale (udvendig / indvendig) Rustfri stål / Rustfri stål Klimaklasse 4 (30°C/55% RH)

Bruttovægt 165 kg Dørtype Isoleret dør

Kølemiddel / fyldning R744 / CO2
Fordamper PS = 60 bar

Udstyret med Højrehængt vendbar dør med lås, snap 
dørhåndtag.

GWP / Co2 ækvivalent N/A Variationsmuligheder Dør højrehængt som standard 
(venstrehængt option mod merpris).

Kølekapacitet ved -10°C (behov) 4588 W Andet Inkl. overhedningsstyring og CO2 
indsprøjtningsventil.

Specielle hensyn ved installation/
opstilling

Gulvafløb påkrævet, opstillingsstedet 
skal være plant og vandret.

Process BC50 Blæstkøler 
Remote CO2
Varenummer: 940500505
Professionelle køleenheder skal være designet til at opfylde de daglige
krav i køkkenet. Process BC50 er en holdbar og pålidelig blæstkøler af 
høj kvalitet, bygget til alsidige anvendelser, og skræddersyet til at opfylde
behovene til professionel brug.

PRAKTISKE DETALJER, GOD ERGONOMI OG NEM RENGØRING
Elektronisk styring med sikkerhedsfunktioner for optimal
produktbeskyttelse, en let udskiftelig dørpakning, et praktisk snap
dørhåndtag, og en rengøringsvenlig overflade i rustfri stål er kun nogle
af de mange fordele ved blæstkøleren. Det skummede kabinet er 
udstyret med en vendbar dør med lås.

EFFIKTIV NEDKØLING
Blæstkøleren kommer med 5 års garanti, og har kraftige blæsere for 
effektiv nedkøling. 

BÆREDYGTIGHED OG MILJØBESKYTTELSE
Alle G+ produkter er fremstillet i Danmark. Regionale leverandører,
miljøvenlige produktionsprocesser, ergonomiske arbejdspladser og
en energiforsyning baseret på vedvarende energikilder, gør
produktionen af G+ produkter til en af de mest avancerede i branchen.

HVAD ER G+? 
G+ er Gram Professional ApS’s ’brand’ for professionelle køle- og
fryseprodukter til fødevareopbevaring.
’G’ symboliserer, at vi har rødder i den danske Gram koncern.
’+’ symboliserer, at innovation er en del af vores DNA, og at vi hele tiden
udvikler os, så vi lever op til kundernes behov og forventninger.

Gram Professional ApS, Aage Grams Vej 1, 6500 Vojens, Danmark - T: +45 7320 1200, M: sales@gram-professional.com
G+ er et dansk brand fra Gram Professional ApS - Certificeringer: ISO 9001, ISO 14001.

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Produceret i Danmark siden 1901


